
Lunch-menÜ 

 

 
vorspeisen 

Bunter menÜsalat  

an french dressing 

oder 

RÜEBLI-INGWER-sÜppchen  

mit kurkuma-schaum 

oder 

kalte gazpacho andaluz  
mit gemüse-einlage und croûtons 

hauptspeisen 

semmelknÖDEL  vegimenü 27 

eierschwämmli | rahmsauce 

*** 

Lasagne al forno fleischmenü 29 
rindsbolognese | parmesan-basilikum-espuma 

*** 

Sautiertes doraden filet   fischmenü 32 
petersilienwurzel-kartoffel-pürée | zucchetti | zitronen-estragon sauce 

 

 

menüsalat oder -suppe sind im mittagsmenü inbegriffen 

ansonsten verrechnen wir CHF 5.50 

  



 

Kalte Vorspeisen 

Bunter blattsalat auch als salatbowle zum teilen möglich 12|22 
italienisches- oder french- oder honey-mustard dressing 

 

+pimp your salad! 

geröstete nüsse (2), gehacketes ei (3) 

parmesan (3), shrimps (8) 

Gelbe gazpacho kalte, leicht pikante gemüsesuppe 14|00 

mais | gurke | peperoni | kräuter | croûtons 

pomodoro al forno e burrata 10 min wartezeit 23|00 

tomate | burrata | kräuter | balsamico | knoblauch 

asiatisches tatar vom thunfisch 100g | 160g 23|36 
sesam | avocado-wasabi-mayo | forellenkaviar | krabbenchip 

Tatar vom rindsfilet 120g | 180g 29|43 
tatar | praliné | röstzwiebeln | sweet-onion-mayo | portwein-glace 

wird mit toastbrot von der bäckerei füger und salziger butter 

serviert. 

unsere empfehlung; 

mit luftigem brioche (+4) oder pommes frites (+4) 

warme Vorspeisen 

Gambas al ajillo 5 halbe black tiger | 6 ganze black tiger 19|34 
gebackene shrimps im olivenöl | knoblauch | cherry-& dörrtomate 

  



Frische haus- 
gemachte pasta 
wir verwenden ei in unserer pasta 

 

 

wähle deine Pasta; 

 

 

 

 

 

 

 

wähle deine Sauce; 

 

Al tartufo nero 21|36 
trüffel-käse-rahmsauce | frisch gehobelter saisonaler trüffel 

Aglio e peperoncino  wird mit frischem peperoncino serviert 17|29 
knoblauch | peperoncino | italienisches olivenöl | kräuter 

+ black tiger shrimps (8) 

Allo zafferano 19|34 
safran-champagnersauce | tomaten-thymian ricotta 

Sugo di pomodoro e bufala 19|34 
frische tomatensauce | büffelmozzarella | pinienkerne 

Al ragU e balsamico 20|35 
rindsbolognese | balsamicojus | cherrytomaten 

 

wir haben auch glutenfreie spaghettini (nicht hausgemacht) 

MAFALDINE TAGLIOLINI PACCHERI 
RIGATI 



Exotische ecke 

japanisches tori-katsu 29 

frittiertes panko chicken | frühlingszwiebeln | krautsalat | tonkatsu-sauce 

ThailÄndisches Kaeng phak 30 

scharfes grünes curry | gemüse | cashew | jasmin-reis 

+tofu (3), pouletbrust (7), shrimps (8), mango chutney (2) 

vom metzger 

schweizer rindsfilet cafÉ DE PARIS 180g | 250g 41|51 
der klassiker aus genf. kurz angebraten und mit café de paris-

kräuterbutter gratiniert. zum fertig köcheln auf dem rechaud. 

rosa gebratenes black angus filet 180g 49 
wähle; portweinjus oder chimichurri  

unsere beilagen 

pommes frites 7 
handcut-style 

tagliolini 7 
an butter mit frischen kräutern serviert 

getrÜffelte tagliolini 11 

mit frischem trüffel und trüffelrahmsauce 

jasmin-reis 5 

mit zitronengras und kaffirlimettenblätter aromatisiert 

ratatouille 8 
gemüsebeilage mit aubergine, zucchetti, tomaten und peperoni 

bunter blattsalat 7 
mit radiesschen, cherrytomaten und kresse garniert 

 

  



 

 

  
 
 

 

gut zu wissen 

Bei uns ist alles hausgemacht. Alle Speisen werden mit grösster 

Sorgfalt und handwerklichem Geschick täglich frisch hergestellt. 

Wir verzichten auf Convenience-Produkte und setzen auf das 

Können unserer Köche. 

Unsere hohen Qualitätsansprüche bei der Produktauswahl, 

beim Personal, Tafelkultur und Interieur soll zu einem einmaligen 

Erlebnis für unsere Gäste führen. 

Das Sauceria-Team wünscht Dir einen wundervollen Besuch und 

guten Appetit. 

Allergien 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder 

Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 

Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Deklaration 

Schweinefleisch Schweiz 

Hühnerfleisch Schweiz 

Rindfleisch Schweiz 

Rindfleisch Black Angus Argentinien 

Shrimps Vietnam 

Miesmuscheln Niederlande 

Pulpo Italien 

Thunfisch Philippinen 

Wolfsbarsch Griechenland 

Langustine Dänemark 

Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inkl. 7.7% MwSt. 

glutenfrei 

vegan 

laktosefrei 


